
DIGEST 2018年1月12日 星期五 编辑：罗凤琼 美编：闫平
文摘 11-21

多名黑作坊老板称，他们所加工的“假驴肉”分
为“一号肉”、“二号肉”。一号肉，是指用骡子肉、马肉
或者两者与驴肉按照一定比例搭配后，加入驴肉香
精，煮制而成；二号肉是特指猪肉打上胶，加入驴肉
香精，再加入其他添加剂煮成。

被冠以“中国驴肉火烧之乡”的河北
河间，多个乡镇存在熟食加工黑作坊，他们
所加工的不是别的，正是当地名吃———“河
间驴肉”。这些“河间驴肉”多不含驴肉，而
是由骡子肉、马肉甚至猪肉，加上驴肉香精
以及其他添加剂煮成。这样的“驴肉”价格
低廉，一斤在20元左右。

无证黑作坊内猪肉变驴肉

1月7日中午12时许，河间市黎民居乡
窦庄村，记者经过前期摸底，与一家制售
假驴肉的黑作坊老板约在其窝点看货。
反复核实记者身份后，黑作坊老板才带
记者进入到黑作坊。

该处黑作坊位于窦庄村一处民宅
内，老板约摸30多岁。一进入大门就看见
院子内堆满了煤炭，烟雾缭绕，一股煮肉
的气味扑面而来。因为烧烟煤，整个屋内
烟雾熏人，记者在里面待了三四分钟，眼
睛便被熏得睁不开。这处黑作坊，后屋住
人，前面两个屋子为生产加工点。大门左
侧一处彩钢板搭建的五六十平米屋内，
摆放着两口大锅，高约两米，直径一米左
右。锅内仍有煮肉剩下的热汤冒着热气，
汤面上漂浮着大量肉沫。

地面上摆放着一大盆驴油，大锅旁
边一白色编织袋内放着不知名的白色晶
体颗粒物，老板称其用于煮肉。两个蓝色
大桶内盛满了煮肉的高汤，用于多次煮
肉。在该处黑作坊的左侧里屋，是晾肉的
地点。一排用木头搭制的多层架子上摆
满了煮好的肉。旁边还放着一台真空包
装机，地上堆放着已装好并印有“河间卤
香驴肉”的包装袋。墙面上写有发往各地
的地址电话，有沈阳、秦皇岛等地。

这处黑作坊老板说，这些肉都是马
肉、猪肉。作坊这两口锅，一锅能煮800来
斤。一般白天煮马肉，晚上煮猪肉，“白天
煮马肉不怕事，晚上煮猪肉没人来查。”

“你尝尝，我这猪肉做的味道绝对和
驴肉一样。”他说，自己从15岁开始做这
行，帮别的黑作坊煮了三年肉之后便开
始单干，已有多年。他自称一个月至少能
出货1万斤“假驴肉”，送往全国各地，最远
的送到过云南西双版纳。

家庭作坊式生产 制储分离

这样的黑作坊存在于河间多个乡镇。
记者联系了河间时村、东八里庄村、大亮甲
牌村等地7家驴肉生产作坊或工厂，对方均
表示，有“便宜的驴肉卖”。上述窦庄村黑作
坊老板称，整个河间煮肉的作坊有三百多
家，真正有证照的只占少数，“多使用马肉、
骡子肉和猪肉，冒充驴肉。”

1月5日下午，河间时村乡一家黑作坊
老板赵某拿出两袋密封真空包装的“驴
肉”，用刀划开包装后让记者品尝。其中
一袋没有任何标识，另一袋写有“河间卤
香驴肉”，配料为“驴肉、饮用水、食用盐、
天然香辛料”。“你尝这肉，跟真的驴肉没什
么差别，所以普通人根本吃不出来。”赵某
说，无标识的那袋其实是猪肉，写有“河间

卤香驴肉”的那袋实则是马肉。
多名黑作坊老板称，他们所加工的

“假驴肉”分为“一号肉”、“二号肉”。一号
肉，是指用骡子肉、马肉或者两者与驴肉
按照一定比例搭配后，加入驴肉香精，煮
制而成；二号肉是特指猪肉打上胶，加入
驴肉香精，再加入其他添加剂煮成。

多名生产“二号肉”的黑作坊老板表
示，很多煮肉的厂子都是家庭作坊式的
生产方式，租用民房，置办些器材就可以
开工。这些厂子基本都没有营业执照，隐
藏在村子的民房中，很难发现。

时村乡生产“假驴肉”的黑作坊老板
阿南（化名）说，自己的黑作坊在城北的
民房，没有营业执照及其他相关手续。每
天可以煮三次，一次煮1500斤肉，一次耗
时四个半小时。煮完肉，他会运回到时村
的家里，并不在生产地点存货。阿南的朋
友圈拍摄的生产视频显示，在一处厂房
中，一排七口大锅，高1米多，直径也有一
米多。旁边案板上摆满了各种肉，一名工
作人员正在切肉。

另一个黑作坊老板赵某的生产窝点
在大河线公路前往中原村村道旁的一处
民房中。每天煮完肉后，赵某也会将肉运
回家里或亲戚家里存放，发货时再取出。

除此之外，记者至少还掌握有其他
四处“假驴肉”生产窝点，分别位于时村
乡、留古寺镇等。这些生产窝点均在民房
内，高墙围起，看不到内部。窝点人员十
分谨慎，窝点周围都安装有摄像头。

1月1日下午4时许，记者来到大河线
与时景线交会处东北角一处生产窝点，
该窝点内几名工人正在运货，院子里摆
放着几桶驴油。一听见外面有车辆声音，
院内便出来一名女子盯住车辆。

除了无证照的黑作坊外，一些正规
厂家也生产“假驴肉”，这些厂一般都是
在厂里煮完“二号肉”后，再将肉转移到
其他地点存储。

1月4日下午，在河间市大亮甲牌村，
河间市博龙香肉制品有限公司（以下简
称博龙香肉）老板开车带着一袋“冷冻马
肉”来到厂里，让记者看货。该厂的左侧
是彩钢板搭建的生产点，冷冻储存室内
没有任何存货。该厂老板说，除了马肉，
也煮猪肉。平时煮猪肉都在此处的厂房，
煮好肉后，存到其他地点。

位于城东沧保公路旁的河间市中正
圆食品有限公司也加工“二号肉”。1月6日
下午，记者来到这家食品公司，进入大门
后，整个厂区内分为加工车间、冷藏室
等。公司人员聂某拎着两袋没有任何标
识的“驴肉”将记者带进办公室。

“这两袋就是猪肉做的。”聂某还提
醒记者，猪肉买回去之后，最好是切碎了
夹火烧用，不要拼盘卖，拼盘最好还是用
驴肉、骡子肉、马肉那种。

黑作坊找车专门运货去北京

记者调查发现，大量从黑作坊加工
的“假驴肉”会有专门的厢式货车集中接

收，再发往北京等地。
博龙香肉老板称，自己生产的马肉、

猪肉，供应全国，比如安徽、山东等地，可
以发客车、物流。如果是送往北京，会有
专门的厢式货车往北京送货，只需要留
下电话地址，就有人送货上门，运费由自
己承担。“北京那边有两个专门要猪肉
的，一个在潘家园做驴肉火烧，隔两天要
个一百多斤，都是厢式货车直接送过
去。”博龙香肉老板说。

据黑作坊老板赵某介绍，共有三辆厢
式货车向北京送货。五环以内每袋150斤左
右的，运费60元。这些厢式货车每天下午4
时许开始从各个煮肉点装货，装完之后开
往北京，到北京后会有一个集散点，最后由
各个面包车分装送往每个驴肉火烧店。据
赵某估算，一辆厢式货车可以装七八吨的
驴肉，这些驴肉中，“三成是真驴肉，其他都
是骡子肉、马肉、猪肉。”

多名黑作坊老板介绍，这几辆厢式货
车专门从事运输，是多家煮肉点联合找来
的，每天往北京运送“驴肉”，送货上门。按
照知情人士指引，记者连续多日跟踪到其
中一辆厢式货车送货到北京的全过程。

去年12月29日下午4时40分许，一辆
河北牌照厢式货车来到河间市时村乡大
河路加油站附近停下，早已在此等待的
三四辆私家车、面包车，开始将车内的编
织袋装、泡沫箱装的“驴肉”搬进货车。

这辆厢式货车随后继续沿着大河线
往北前行，在留古寺镇镇政府附近旁的集
市路边停下，又有数辆在此等候的车辆，将
车内的编织袋装“驴肉”装进货车。随后该
厢式货车又到了留古寺镇另外几个窝点
装货，后折返沿着时景线，途经米各庄镇、
尊祖庄乡等地，在沿途多处地点上货，将

“驴肉”装满车厢后，整车开往北京。
当晚10时左右，这辆厢式货车最终到

达北京南六环外高野路旁的一处市场院
内停下，早已在此等候的三辆大面包车
开始分装厢式货车内的“驴肉”。整个过
程持续了近半小时，随后三辆大面包车
再向各个驴肉火烧店送货上门。

记者随后几日跟踪发现，该辆厢式
货车每天都走相同的路线，在河间装完
货之后运到北京。

除了专门送往北京，发往全国各地的
也有专门的渠道。在河间市南环大转盘往
南一百米左右，路边有一个货站，此处每天
会有大量的“驴肉”存放在此，再运上途经
此地的各路客车，运往全国各地。1月2日早
上7时许，上述南环货站地上摆满了编织
袋装的“驴肉”，编织袋上写有地点、姓名、
联系方式。不断有面包车过来卸货，十几分
钟内，地面放了四五十个编织袋。

河间市汽车站也是一个重要的发货
渠道。1月2日早上6时许，汽车站后院旁边
停满了各种私家车、面包车。不断有车辆直
接开进汽车站内进行发货。在汽车站后院，
前来发货的车辆穿梭在一辆辆客车之间，
往客车后备厢内搬运一袋袋驴肉。记者看
到，这些装着“驴肉”的客车所行驶的终点

包括河北石家庄、廊坊、邯郸，山东济南、德
州、曲阜，河南开封、周口等。

猪肉冒充驴肉可获利一倍

黑作坊不仅往外输送假驴肉，在河
间本地，一些小的驴肉火烧店所用的驴
肉也是骡子肉、马肉和猪肉。

多位河间当地从事驴肉火烧行业的
人士坦言，近几年驴肉价格飞涨，但驴肉
火烧还是维持五六元的价格，一些小店
用不起驴肉，只好拿骡子肉、马肉、猪肉
替代。博龙香肉老板说，在其小时候，驴
肉火烧就是驴肉，不存在骡子肉和马肉，
更不存在猪肉。后来，随着驴肉价格上
涨，慢慢就开始用骡子肉、马肉。到2008年
前后，开始出现用猪肉假冒驴肉的情况，

“一头驴的生长周期是一年多，养起来还
要注意很多事项，很麻烦。这几年驴肉的
价格翻了几倍。”

记者在河间多家驴肉火烧店了解
到，当地驴肉火烧价格大多在6元一个。一
名商家介绍，6元一个还是近年涨上来的，
三四年前还是四五元一个。

多名生产“假驴肉”的厂家说，河间
当地真驴肉的每斤价格在48元到75元之
间，不生产纯驴肉还因为价格太高，卖不
出去。而以猪肉、马肉等充当驴肉，这些
黑作坊正是看中了背后的利润。

多家黑作坊老板表示，猪肉冒充的
驴肉每斤价格20元左右，马肉、骡子肉冒
充的驴肉，每斤价格24元-28元。窦庄村一
家黑作坊老板向记者宣称自己的价格绝
对够低，“每斤17元，如果量大，还可以再
便宜2毛。”其他黑作坊售卖的猪肉冒充驴
肉大多为每斤20元左右。

多名生产“假驴肉”的厂家说，骡子
肉、马肉是来自国外的进口冻肉，猪肉则是
从江西、山东等地购买而来，价格约每吨
2 . 3万元，算下来每斤约11元。还有厂家坦
言买的是老母猪肉。据了解，母猪肉含有危
害人体的物质——— 免疫球蛋白，特别是产
崽前的母猪含量更高。食用母猪肉易引起
血红蛋白尿、溶血性黄疸等疾病。

按猪肉每斤20元左右的价格出售，黑
作坊每卖1斤可以挣一倍。“一天出个一千
多斤货不成问题。”多名黑作坊老板说。

一些经营驴肉火烧的商家也专门购
买猪肉或马肉、骡子肉加工成的“假驴
肉”，以降低成本。多名“假驴肉”生产者
称，猪肉价格与真驴肉价格相差好几倍，
很多驴肉火烧店找过来，就要便宜的“驴
肉”。这也是黑作坊大量生产的原因之一。

最新进展：1月8日，河间市展开行动，
发现并捣毁黑窝点4家，共查封扣押肉制
品59公斤及造假工具和包装。公安部门对
报道中涉及的驴肉加工企业已经开展调
查取证工作。同时河间市政府表示，已在
全市范围内开展驴肉专项整治行动，通
过进行拉网式排查整治，对制假售假者
依法严处，同时严肃问责失职渎职的有
关工作人员。 据《新京报》
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